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Cultivo, comercio y, uso "del fe.

La planta del té es indígena de.la China, y probablemen-

te también del Japón, haciendo los habitantes de ambos países

uso de su infusión desde tiempo inmemorial. Los chinos y loa

portugueses de la India a su imitación, asi como los españolea
en Filipinas, lo llaman Cha;sú cultivo mas general está Vé-duri-

do

en la China á las provincias dentro de 27 á 33 grados
latitud; y 12,1 á 128 longitud oriental de Cádiz. No por esto
deja de criarse el té en otras partes, y con mayor suceso en
países cálidas, recogiéndose alguno en las cercanías de Cantón,
donde el calor es á veces insoportable á los naturales de
aquella, región. Los holandeses en estos, últimos tiempos sehan
aplicado á su cultivo en la Isla de Java, con trabajadores traí-

dos 'de China, y á pesar de la temperatura cálida de aquella
colonia, su producción ha sido mayor de lo que sé podía espe-

rar. En el Brasil ha sido igualmente cultivado por trabajadores .

traídos de China, y se ha logrado recoger algunas cantidades,
atinque reducidas, de té muy bueno junto á Rió Janeiro. Asi-

mismo nos han imfprmádo personas, de cuya veracidad no po-

demos dudar, que el señor iSegastegui, oficial de la marina
española, á quien hemos conocido personalmente en la India,

.
'
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por; e! tronco;, cpotprio y al, verano, siguiente produce gran
cantidad de.Jiasjierns y de bjiena calidad. V 1.;

SereeogeríJaV hojas le una jiasja coátró vecc?esto csuua
parte cada vez, aunque paraTesto consideran los chinos la edad
de los, árboles. Lo mhs generáí es liatíer; ?soló trtrs cosecljas al
año; la primera á mediados de Abridla segunda a mediá
de Junio, y la tercera! a liñes, de Agosto., " " í

El modo 'de recoger ht lipjas es de ccmsiderable importancia,
j se hace- - coií. uija prolijidad peculidunente chuiescaIos hom
bres en cuclillas arrancan hojita por liojita; Jas ponen i en ca
ñas tas; pero" si encuentran alguna seca, la, desechan, , Eu la pr-me- ra

cosecha, esto es, cuando la hojas son tiernas, es tanto
el cuidado, que ni aun se trefen a respirar por temor de que
el aliento injurie el olor de la hoja; pero en los arranques su-

cesivos basta tener las manos bien lavadas;

Modo de 7CCoer las hojas dd té.

Nada podra dar una idea mas exacta de la prolijidad de Io

orientajes en la Cosecha del té, queja siguiente relación cjue her
inns encontrado sobre su cultivo en el Japón, En un limar ...llama-

do Utlsi, hay una montan, cuyo clima so supone ser congenial
,á la perfección del té, y cuya cosecha estáj reservada ' par, el u&o

del Emperador y, sus favoritos. Al rededorde ja moulHU haj un
foso ancho y hondo, inaccesible a todos, excepto' a los RUardiane
de aquel'tesoro. Las plantas, i es necesario, se pruieén dei nein-p- o

inclemente, y se sacude el polvo de las ojas algunos, dii anits
de recojerias. Los recogedores. están obligados á observar una die-

ta absieQiéndose de iodo alimento estimulante, porJemor de, que
el aliento ó peispiracion injurie al delicado olor cíe, jas tijas; se lf
obliga ú bañarse antes de comenzar cada tarea, y arrancan las ho;
jas con guantes de cabrito. i. '(

Lashojas mas tiernas, que son Us arrancados; primero, son

muy superiores á las (Jemas; el color es muy delicado y el olor arpr
roático. y un poco amargas de gusto. Laf hojas del secundo arran-

que tienen un color verde de yerba; las arrancadas desptit? s.on),e
color verde oscuro; estas spn inferiores á listseguiidas; y estas $
las primeras, que son las de man valor. L edad de U planta tiene
también alguna influencia. sobre la calidad de las hojas así como
M parle de la plauta chinde nacen1 v t ; ,
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' . V Sin embargo dó ía tediosa prolijidad con que sejiace esta tac
Ua, los trabajadores son tan diestros, que una persona práctica re

coge (al día de 10 á 6 libras,'pero las mugeres y lot.que no tie-

nen mucha práctica no Suelen recoger mas de cuatro libran. Si én
la China hubiera vastas posesiones de plantíos de Jé, Ja$'COsechas
no podrían, á pesar te todo el cuidado posible de los ;diiefios, ce y

cogerse con. unta prolijidad; pero el sistema de legislación en aqiiej
imperio no permite heredades muy extensivas, y lo plantíos pdf

otra parte' estando por la faldas de los montes, qo. puederi uatu-raímen- te

extenderse; si es que casi todo el té recogido en la .Chi

na está criado en huertos ó jardines, y toda fauiilia que tiene uno
de estos huertos lo considera como. el único recurso ó medio para
mantenerse, y de aquí once aquel Ínteres que cada individuo de
la casa toma en su cultivo. M ; :í 0

Cuando llega el mes de Abril tiempo de la primera recogida,
se levanta la familia temprano y arrancan todas las lojas que pue-

den antes de que los rayos deúol calienten las plantas, El duéüo
las lle.va al mercado y las vende á personas empleadas ch este .trá-

fico pra sacarlas á la sombra. Siendo los cbtuos tan prolijos en tq
dos sus negocio, eximirían las ojas con mucho cuidado, lo que
obliga á los hortelanos á poner la mayor atención en Ja recogida

Las ojas ya secabas á la som)ra sou compradas por los coroercianr
tes, los que emplean mugeres y niños para separarlas según sus
cualidades; y hechas las separaciones, sigue la operación de arro-

llarlas y tostarlas. ; f:

ha cuiuvauo con suceso ra piania aei le eu ia moja, una ue
las provincias mas templadas de la Península. P,ero en Java,
Brasil y otras partes de América y Europa, no podrá jamas
cultivarse esta planta con provecho, siendo los jornales y cost-

os muy crecidos, y su cultivo y preparación son faenas tan
excesivamente prolijas, que 'solo la industria .proverbial y la
atención sin igual de los chinos pueden dirigirlas. 7

Considerada la planta del té en un sentido agricultural', os
como la viña. Su mejor lugar son las colinas, las laderas de
montea, altos, y terrenos que jiq son adaptados á l siembra de
granos; y asi como en los países mas civilizados es dondese ob-

vien los mejores vinos, asi en laVpr'ovineiatf mas ilu'sírádás de
la China, es donde se cogen y preparan las mejores especies de
té; pero con esta diferencia, que el cuidado de la viña y pre-

paración del vino puede ser dirigido todo por un capataz hábil
y celoso, mientras que la cosecha del té, desde su plantación
hasta encajonarla para el mercado, requiere tantas manos diest-

ras, que presenta en otros países dificultades casi insuperables,
y iestdsdebe atribuirse el malogro de las tentativas que se han
hecho y se hicieren en otros países.

Léi planta del té, considerada en sentido botánico, es
hntea, del órden patnral de Columniferas. Es un arbusto
siemprevivo, muy ramoso y frondoso; ! las hojas son de una
forma elíptica y dispuestas alternativamente en ramitas tupi
aas, y son la parte apreciable de la planta. Las flores son blanc-

as, con estambres amarillos. El arbusto de té emuy 'semejan
te en apariencia, aunque no en cualidades, al mirto Ó arrapa
como se cria en Andulucía, Valencia y otras partes de España
ó Italia, por lo que el clima adaptado al arrayan debe serlo
pálmente para el té.

Modo de sembrar ta planta del té.

Modo de arrollar y tostar las'ojas ddiL i

1 1

Se hacen agujeros pequeños en hileras á distancia nno de
otro de vara y media, echando en cada hoyito, según el co-

cimiento del terreno, de seis hasta doce granos, siendo tan
Cicada esta planta para nacer, que rara ve& arraiga una cuar-Par- te

de la semilla que se siembra. Luego que han nacido se
,legan cuidadosamente con una especie de cucharon muy largo,

teniendo las plantas limpias de j,oda yerba mientras están
lernas. Aunque una vez nacidos no se duda que crecerían sin

cuidado, es de mucha ventaja el escardarlos, y los colu-
sores mas industriosos abonan la tierra una vez al año,

La planta del té no llega á su madurez hasta el tercer año
pleto de su plantación," y á este tiempo no solo la calidad

SUDerior. mn la nhundannia de la hola es mas conioal

La operación de arrollar el j6.es de mas prolijidad que habí,,

lidad; el té de grano muy fino, llamado por los ingleses Gaupoindef

6 pólvora, siendo hecho generalmente de una ojita cada grano, no

solo se arrolla con mayor facilidad, mas también perfecciona el fue-g- o

del horno al grano dejándolo apretado y luciente: las ojas de Ik

segunda recogida, siendo mayores al doble, es necesario dividirlas
estíos mitades, y estas también por ser tiernas se arrollan bien;

pero las de la tercera, y in particularmente de la üliima recogida,
hacerlas no se puede arro-

llar
duras; pedazos;soti grandes y es preciso

bien estos pedazos con los dedos, y ú fue-- o no hoce inca

q .t- - arrugarlas; por esto en los té de calidad inferior las ojas aoa

- -- - --j - -. i ? - i
$te estado no tiene mas de una vara á vara y cuarta de alto,- -

- qicvi; cilios lia creciuu ici;maiiiicuic inmitt uva ainü,Piro a este tiempo echa menos hojas y cstas'sou bastas; poresio
0SlUmbre en alorimn nmvinrias de China arrancarlas, v ha- -

tan irregulares.
O j.v,.,... - ' J

. Un plantío nuevo; pero en otros distritos corlan la plauu


